Leckere Schokoladentafeln,
selbstkreiert

Rina’s Leckere Schokoladentafeln, selbstkreiert

Schone Geschenkidee, nicht nur zu Weihnachten..

Zuerst entweder ein ein Backpapierzuschnitt halbieren und
beide Teile auf ein Backblech legen oder eine Form fur
Schokoladentafeln bereit legen.

150 g weiBe Schokolade ... . 5 Sek./Stufe 8 hacken, dann mit
dem Spatel das aufgewirbelte nach unten schieben und
anschliefend 3 Min./50°/Stufe 2,5 schmelzen. Flissige
Schokolade zu einem Rechteck auf den Backpapierstreifen oder
in die Schokoladentafelform giellen.

150 g Zartbitterschokolade .. 5 Sek./Stufe 8 hacken, dann mit
dem Spatel das aufgewirbelte nach unten schieben und
anschlieBend 3 Min./50°/Stufe 2,5 schmelzen. Flissige
Schokolade auf das mit bereits weilBer Kuvertiure bedeckte
Rechteck oder in die Schokoladentafelform gielSen.

Mit einer Gabel lassen sich prima Muster durch die flussige
Schokolade ziehen.

AnschlielBend nach Belieben zum Beispiel mit Mandelstiften und
zerbroselten Keksen das ganze verzieren. Aber auch
Zuckerperlen, Chilli, Kurbiskerne uvm. 1lasst sich wunderbar
kreieren. Einfach mal ausprobieren!
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