Inge’'s Friesischer Eierlikor

Nicht nur von den Friesen geliebt, Inge’s Friesischer
Eierlikdor. Auch die feine Rumnote mach ihn so besonders. Ohne
ein ,Brennen” genieft man ihn pur, zu Eis oder geschichtet im
Dessert. Einfach ausprobieren!

250 g Zucker
1 TL Vanillezucker
6 Eigelb onneens 8 Min./70°/Stufe 6

nach 4 Minuten auf Stufe 4 reduzieren und folgendes durch die
Deckoffnung auf’s laufende Messer hinzugeben:

200 g Rum
200 g Sahne

200 g Kondensmilch 10 % .... und die 4 Min. zu Ende laufen
lassen. Abfullen, ggf. abkihlen lassen und im Kihlschrank bis
zum Verzehr lagern.

Herzlichen Dank an Inge A. aus Wittmund flr dieses Rezept!
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