Thermomix®-Workshop
,Friuhsticksideen” mit Brot
backen..

Ob einfach im Alltag, zum Geburtstag, Sonntagsbrunch oder zu
Feiertagen — Leckere ,Friihstiicksideen mit dem Thermomix®“
wollen wir bei diesem Workshop gemeinsam zubereiten. Besonders
das Brot backen mit dem ,falten und schleifen” werde ich
zeigen.

Tolle Rezeptideen aus dem Thermomix® Rezeptportal cookidoo®
werden an mehreren TM6®-Stationen von den Teilnehmern
gemeinsam gemixt und im Anschluss probiert.

Geeignet fur alle — ob mit oder ohne Thermomix®-Erfahrung —
einfach etwas Appetit und gute Laune mitbringen []

Natlirlich wird es viele Tipps im Umgang mit dem Thermomix®
geben und weitere Ideen fur den Alltag, Zeit zum Stdbern, far
Fragen und Erklarungen sind selbstverstandlich inklusive.

Auf deine Teilnahme freuen wir uns!

Kulinarische Grufle, Rina Wilken & Team
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Allgemeines zu den Workshops:

=mind. 8 Teilnehmer

 bei den angebotenen Workshops handelt es sich um All-
inklusive Preise, d.h. keine weiteren Kosten!

Teilnehmahmegebiuhr inkl. 19% MwSt, Zutaten &
alkoholfreie Getranke sind im Beitrag enthalten.

» Zubereitete Cookidoo®-Rezepte werden per Link zum
direkten abspeichern per Whatsapp® nach Ende des
Workshops gesendet.

= Anmeldungen gelten als verbindlich, Bezahlung im Voraus
per Rechnung und mussen aus organisatorischen Grunden,
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auch bei Nichtteilnahme, bezahlt werden.
(Absagen 72 h vor Beginn werden berucksichtigt oder
Platz kann ggf. anderweitig vergeben werden).

So steht einem kulinarischen Vormittag mit viel Spaf nichts
mehr im Wege...



